
PINOT NERO 
VULKAN

Colore e profilo aromatico: Il vino è di un rosso rubino 
brillante con sfumature più chiare. Al naso ha una bella 
intensità, con aromi penetranti di composta di fragole 
mature, lampone e ribes nero.

Profilo gustativo: Il vino è secco, di media acidità e 
succoso con una vaga mineralità. È intenso e carat-
terizzato da una fine nota fumé, vegetale, con sentori 
di cioccolato fondente. Si presenta sfaccettato, con 
un delicato bouquet di bacche e aromi floreali. Ha un 
finale persistente con una leggera nota di noce. L’alcol 
è ben integrato e bilanciato.

Peculiarità: Il vino si presenta armonico con un’accatti-
vante struttura tannica. Ha un ottimo equilibrio di corpo 
e intensità gustativa. In bocca è fine, fresco e di grande 
piacevolezza.

Abbinamento: Il vino si sposa a meraviglia con i piatti 
di carne e selvaggina. Ottimo anche per accompagnare 
formaggi leggermente piccanti.

Alcol: 13,5 % vol.

Zuccheri residui: 1 g/l

Acidità: 5,3 g/l

Temperatura di servizio: 15 °C

Formati disponibili:

Annata: 2020

Varietà: 100 % Pinot Nero

Denominazione: Alto Adige DOC

Zona: Renon 
Altitudine: 800 m

Suolo: Porfido sabbioso-argilloso 
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